
Menu de Pâques

Risotto des Frères Angst

Asperges vertes de chez Maurice, Espuma de

champignons et maïs, Ris de veau suisse croustillant à

la noisette Et poudre de café

Agneau de lait de Bruson longuement confit

Farcie à l’Ail des ours, abricot sec flambé à l’Abricotine,

petits pois et jeunes carottes, Jus de viande corsé

Émulsion de céleri-rave bio

Asperge blanche de chez Spycher

Tartare délicat de truite d’Evionnaz, Crémeux

d’amandes de Sicile, Émulsion d’orange sanguine

Caviar suisse

Aperitif de bienvenue offet par le chef Andrea

Dégustation de fromages
Sélection affinée par Claude Luisier

Amuse-bouche printanière

Chariot de desserts de notre chef pâtissier Luca

149 frs par personne, TVA 8,1% inclus

Debut de l’aperitif à 11h45

repas à 12h30
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