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APERITIF DE BIENVENUE OFFET PAR LE CHEF ANDREA \S

AMUSE-BOUCHE PRINTANIERE

*

ASPERGE BLANCHE DE CHEZ SPYCHER
TARTARE DELICAT DE TRUITE D'EVIONNAZ, CREMEUX
D’ AMANDES DE SICILE, EMULSION D’ORANGE SANGUINE
CAVIAR SUISSE

*

RISOTTO DES FRERES ANGST
ASPERGES VERTES DE CHEZ MAURICE, ESPUMA DE
CHAMPIGNONS ET MAIS, RIS DE VEAU SUISSE CROUSTILLANT A
LANOISETTE ET POUDRE DE CAFE

- *

AGNEAU DE LAIT DE BRUSON LONGUEMENT CONFIT
A ¢ FARCIE A L'AIL DES OURS, ABRICOT SEC FLAMBE A L'ABRICOTINE,
o PETITS POIS ET JEUNES CAROTTES, JUS DE VIANDE CORSE

FMULSION DE CELERI-RAVE BIO

*

DEGUSTATION DE FROMAGES
SELECTION AFFINEE PAR CLAUDE LUISIER

* A4 e
A { ] 2 AN
CHARIOT DE DESSERTS DE NOTRE CHEF PATISSIER LUCA ik AN
- RO
’:' d _‘i‘ \‘\
149 FRS PAR PERSONNE, TVA 8,1% INCLLS < T X XX
o ff- f y

DEBUT DF I"APERITIF A TIH45 o P
p

ﬁ/f REPAS A 12H30 Z Py
A a4
TE3



	Menu de Pâques
	Aperitif de bienvenue offet par le chef Andrea


