134 FRS PAR PERSONNE
Menu enfant (jusgu’a 12ans) sur demande, 29 frs

Coupe de prosecco offerte pour toute la famille
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Raviolini maison salsifis et truffe
Farci a la joue de boeuf Suisse confite au vin rouge, émulsion au salsifis,
lamelles de truffe bianchetto printaniere
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L'incontournable asperge verte du Chef
Andrea
Croustillant au jamlbon Grand Cru du Valais,
crumble léger a lestragon et moutarde
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Carré de veau Suisse grillé au
charbon
Morilles de Martigny juste sautées,
petits pois du jardin parfumés a la
menthe
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Notre magnifique sélection de fromage de
chez Luisier
en supplément de 18frs
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Fraises bio de Saillon
Yogourt bio, biscuit aux épices parfuméala
cannelle

Début de I'apéritif a TTh30, Repas a 12h15
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